PAXMONTANA

JOCENDSTIL-HOTEL

Speisekarte
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Lieber Gast

Schon, dass wir Sie im Jugendstil-Hotel Paxmontana begrissen und verwdhnen durfen.

Um Ihnen wie gewohnt einen angenehmen und unvergesslichen Aufenthalt bieten zu kdnnen, gelten bei uns im Hotel
folgenden Richtlinien. (Diese sind im Schutzkonzept der Hotel Paxmontana AG festgehalten und entsprechen den
Vorgaben des BAC.)

Unsere Mitarbeitenden halten sich an die definierten Vorgaben. Wir bitten Sie, das auch zu tun. Herzlichen Dank. Wir
bitten Sie uns gemass den kantonalen Vorgaben l|hre Daten zu hinterlassen. lhre Angaben, die zum Zweck der
Schutzmassnahmen dienen, werden vertraulich aufbewahrt und nach den obligatorischen 14 Tagen vernichtet.

An den verschiedenen Hotel-, Restaurant- und Bareingangen finden Sie Handedesinfektionsmadglichkeiten, die wir Ihnen
selbstverstandlich zur Verfugung stellen. Bevorzugen Sie Wasser und Seife? Die Gdstetoiletten Dbefinden sich im
Untergeschoss.

Bitte beachten Sie zudem die entsprechenden Markierungen, um die entsprechende Distanz wahren zu konnen. Beim
Einsetzen von Speisen und Getranken, schatzen wir es sehr, wenn Sie nicht direkt zu unserem Serviceteam sprechen.
Aufgrund der aktuellen Lage befurworten wir eine bargeldlose Bezahlung.

Herzlichen Dank fur Ihr Verstandnis und Ihre Mithilfe, dass wir die Vorlagen erfullen konnen.

In lhren Handen halten Sie unsere saisonale Speisekarte. Das Layout und Material entsprechen den aktuellen VVorgaben.
Eine Auswahl an kulinarischen Kostlichkeiten aus regionalen und frischen Produkten sowie beliebte Klassiker finden Sie in
dieser.

Einen schonen Aufenthalt und guten Appetit winscht Ihnen

Ihre Paxmontana-Familie



Als das Jugendstil-Hotel Paxmontana noch Kurhaus Nunalphorn hiess
und die Fotos schwarz-weiss waren, hatte das Haus eine besondere
Mitarbeiterin, eine vierbeinige. |hr Name war Fanny und sie war ein
Esel. Taglich machte sie sich in Begleitung eines Knaben auf den Weg
hoch zur Alp Mullernschwand, welche auch dem Kurhaus-Besitzer Franz
Hess gehorte. Auf der Alp angekommen und mit zwei schweren
Milchkannen auf ihrem Traggestell geladen schickte man die treue
Mitarbeiterin mit den Worten «Geh jetzt zurlick, weisst ja den Weg.»
zuruck zum Kurhaus.

Fanny wurde inzwischen durch motorisierte Vehikel abgeldst, unsere
Vorliebe zu regionalen Produkten ist geblieben.

Wenn man im Restaurant Veranda sitzt, hat man viele der Produzenten
der Produkte, welche von unserem Kichenteam verarbeitet werden im
Blickfeld. Schaut man links Richtung Brunig ist beispielsweise die
Molkerei Schnider in Giswil beheimatet, welche Joghurts, Kase sowie
die Alpenbutter liefert. Schweift man seinen Blick nach rechts, sieht
man auf der gegenuberliegenden Seeseite nach Stalden, wo unser Hausbacker backt.

Weiter in Richtung Luzern, im Nachbarort Kerns, gedeihen Edelpilze welche zum Beispiel in Kombination mit Kernser
Nudeln zu einem leckeren Gericht verarbeitet werden. Ebenfalls ist unser Metzger Stutzer & Flueler in diesem Ort
beheimatet. Aber auch in FlUeli-Ranft wachsen oder werden Zutaten produziert. Beispielsweise die Dbeliebte
Bauernhofglace oder das Gras fur die Bio-Heusuppe vom Ranftrain. Wie vor Uber 100 Jahren gedeihen auch heute noch
Krauter im eigenen Hotelgarten.

PAXMONTANA

Vvegetarisch @ vegan Paxmontana Klassiker
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ORIGINAL-PASTA
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Klassisches Rindstartar «Paxmontana» 21.50
serviert mit Toastbrot und Butter

Marinierter Schangnauer Buffelmozzarella
mit wurzigen Nachtschattentomaten, Blattsalatspitzen 16.50
und «Nahrin»-Bergkrautersalz

Obwaldner Trockenfleischtatar 19.50
mit Sprossen und Alggi-Bergkasechips '

Bunte Blattsalate mit gerosteten Kernen
Salatsauce nach Wahl: 12.50
Haus-, French-, Italienne- oder Sauerrahmkrauterdressing

Leichte Bio-Heusuppe vom Ranftrain mit Lauchstroh 12.50

Ur-Dinkel Amori mit Kernser Edelpilzen, Frahlingszwiebeln, Wl Portion  27.50
gerosteten Kernen und Chia Samen ' ’

Hauptgang 34.50

«Mezzelune Caprese» mit Basilikumsauce, Maisflakes K. Portion  21.50
und Reibkase-Hausmischung von der Molkerei Schnider, Giswil ' :

Hauptgang 28.50

Mitten im Herzen der Schweiz, in Kerns, produziert die Pasta Rothlin AG seit 1936 mit viel
Liebe zum Detail einzigartige Pasta Spezialitaten von hochster Qualitat. Alle Produkte
enthalten 100% naturliche Zutaten. Unser Kichenchef Ken Stolter empfiehlt Ihnen die
Kernser Ur-Dinkel Pasta serviert mit regionalen Schweinsfiletstreifen und Kernser
Edelpilzsauce oder als vegane Komposition verfeinert mit Kernen und Chia Samen.



AUS DEM WASSER

PAXMONTANA

FLEISCHGERICHTE
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PAXMONTANA

GCebratenes Forellenfilet mit Bergkrauterbutter
dazu Bratkartoffeln und buntes Gemuse

Klassisches Rindstartar «Paxmontana»
serviert mit Pommmes Frites

Obwaldner Natura Kalbsleber in Butter und Krautern gebraten
dazu knusprige Butterrosti, serviert auf dem Teller

Cordon Bleu vom Kalb
mit Obwaldner Schinken und Alpkase vom Pilatus
serviert mit regionalen Kartoffelstabchen und buntem Gemuse

Obwaldner Natura Schweinsfiletstreifen mit Edelpilzsauce
dazu Ur-Dinkel Tagliatelle aus Kerns und Saisongemuse

Innerschweizer Rindsfilet mit geschmolzenen Cherry Tomaten
serviert mit knusprigen Kartoffelstabchen
und buntem Gemuse

Historischer Genuss regionaler Spezialitdten aus Obwalden

Zart gebratenes Obwaldner Natura Kalbspaillard

serviert mit sautierten Kernser Edelpilzen, Zwiebeln und Krautern

an einem Heujus vom Ranftrain dazu knusprige Rosti und Fruhlingsgemuse
- serviert anno 1896 -

37.00

35.50

38.00

46.00

37.00

54.00

39.00



NACHSPEISEN

PAXMONTANA

SORBETKREATIONEN

NASCHEREIEN

BELIEBTE COUPES

PAXMONTANA

BUIRAHOF-GLACES

Sorbets
Rahmglaces

Gebrannte Creme nach Paxmontana Hausrezept
mit Vanillecrumble

Obwaldner Apfelrosti

mit Sultaninen und Joghurtglace vom Buirahof Rohrer in Flieli-Ranft

Erdbeer-Kokosnuss Espuma mit Basilikum

und Sauerrahmglace vom Buirahof Rohrer in FlUeli-Ranft

Luftige Mascarponecreme mit Beerenchutney

Dreierlei Naschereien — assortierte stisse Kostlichkeiten

«eisig — luftig — cremig»

Zwetschgensorbet mit klarem Zwetschgenwasser

Apfelsorbet mit Ginger Ale (alkoholfrei)

Sorbet Colonel — Zitronensorbet mit Vodka

Gebrannte Creme nach Paxmontana Hausrezept

Obwaldner Apfelrosti

Coupe Danemark
Eiskaffee «Paxmontana»

vom Bauernhof Rohrer in Flieli-Ranft, pro Kugel

Erdbeere, Zitrone, Apfel, Zwetschgen und Blutorange
Vanille, Schokolade, Kaffee, Pistazie und Joghurt

Rahmzuschlag

Vieille Prune von Urs Hecht

kl. Port.

9.50

12.50

13.50

13.50

13.50

15.50

11.50
14.50

9.50
12.50

6.00
6.00

12.50

12.00

3.50

1.50



Uber Zutaten
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